
Coulis de tomates maison, mozzarella fior di latte, Saint Marcellin, olives, burrata et pesto maison

Coulis de tomates maison, jambon blanc, mozzarella fior di latte, olives et pesto maison

Coulis de tomates maison, chorizo doux, mozzarella fior di latte, olives, roquette et pesto rouge maison

Crème, tomme de chèvre, miel d’Ardèche, noix du Royans et ciboulette ciselée

LA DÉMENTE 

LA FONDANTE

La petite pizza des enfants qui choisissent leurs ingrédients !  ( jusqu’à 10 ans )

PRINTEMPS 26
Nos pizzas artisanales sont élaborées à partir de 
produits frais locaux, au maximum bio, avec des farines 
semi-complètes et du levain naturel.

Coulis de tomates maison, mozzarella fior di latte et origan
LA CHARMANTE 11€

L’ÉCLATANTE 14,50€

L’INSOLENTE 13.50€

14€

LA PROVOCANTE 14,50€

14,50€

L’ÉLÉGANTE 13€

L’ENVOUTANTE 15€

Toutes les semaines une nouvelle pizza élaborée par la cheffe, selon la saison et l’inspiration du moment. 
A retrouver sur notre page Instagram “marcellina-foodtruck”

8€LA DÉBUTANTE

LA PIZZA DU MOMENT

Végétarien VeganPassez votre commande au 07 44 89 58 11

Coulis de tomates maison, tomates confites, oignons rouges, champignons, roquette et pesto rouge maison

Crème, ravioles du Dauphiné, bacon, mozzarella fior di latte, sauce à la moutarde et ciboulette ciselée 

Fromage frais citronné, truite fumée, oignons rouges, câpres et huile citronnée 

LA DÉCADENTE 
Coulis de tomates maison, Saint Marcellin, tomates confites, olives, roquette, burrata et confiture 
d’abricots bio d'Ardèche 

15€



marcellina-foodtruck | marcellina pizz’ & délices | foodtruck@marcellina.fr 
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RETROUVEZ NOS
EMPLACEMENTS

 Privatisez le foodtruck !
Vous aussi, réservez notre foodtruck 

pour votre événement public ou privé.
Demandez un devis et faites de votre
événement un moment inoubliable.

www.marcellina.fr

Roquette ou olives
Légumes locaux ou pesto maison ou ravioles
Burrata
Charcuterie ou fromage 
Petite salade d’accompagnement

VOS SUPPLÉMENTS GOURMANDS

0,50€
1€

4€
2€

½ PIZZA  “La charmante”
+ PETITE SALADE
+ BOISSON * 10€

PIZZA  “La charmante”
+ BOISSON * 12€

* Boissons comprises 
dans les formules : 

   eau plate, eau gazeuse, soda

3€

Pour sublimer votre pizza préférée !

LA BURRATA
Burrata crémeuse sur son lit de roquette et
généreusement arrosée de pesto maison

6,50€

BOISSONS

Eau plate ou gazeuse 50cl
Soda
Jus de fruits BIO Ferme Margerie 
Limonade BIO Pleine Lune
Bière BIO Pleine Lune 

2€

3.50€
3€

4.50€

2.50€
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