AR ELLNA,

PRIVATISEZ LE FOODTRUCK e
MARCELLINA POUR VOS JZ; L, CA9[

EVENEMENTS!

Challengez vos convives en créant Planche apéro régionale

la meilleure pizza a partir d'un Eaux plate et pétillante

.. . . . . . large choix d'ingrédients. Vos
Séminaire, mariage, festival, afterwork, anniversaire, Créiti S e Cj’ites au camion

soirée d'entreprise, rencontre sportive... et dégustées pour désigner la
grande gagnante! Dessert maison

Pizzas réalisées par vos convives

Animation de I'atelier pizzas

A PARTIR pg

13€
/ /PERSONNE
2{4@ % ,

Dégustez une sélection de 4 a 5 4 a 5 pizzas de notre carte
pizzas de notre carte de saison Vos options

cuites au camion par notre cheffe

et choisissez les options pour

régaler vos convives !

APARTIR pg

13€
Basé a Valence, notre foodtruck Marcellina vous propose /PERSONNE
des pizzas artisanales élaborées a partir de produits locaux, de Dura
. . uree:2h3
saison et au maximum BIO. 0
Notre levain naturel donnera a notre pate une signature
aromatique unique lors de votre dégustation. A partir de 20

Dégustez une sélection de 4 a 4 a 5 pizzas de notre carte
pizzas de notre carte de saison

cuites au camion par notre cheffe et

régalez vos convives !

personnes, NoUs Vous accompagnons pour elaborer ensemble
une prestation sur-mesure et faire de votre événement,
une expérience culinaire inoubliable !




wljemer T

Nous vous proposons un choix d’options pour personnaliser
votre événement : boissons locales avec ou sans alcool,
planches apéritives régionales, desserts maison...

Les prix et les détails sont disponibles sur demande.

Pour vos petits-déjeuners au bureau, vos brunchs ou encore
vos repas de réunion, vous pouvez choisir parmi d'autres
spécialités maison.

Demandez votre devis pour une offre sur mesure !

CONTACTEZ-NOUS'!

07 44 89 58 11
foodtruck@marcellina.fr
www.marcellina.fr
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